
Білоцерківський національний аграрний   університет 

 

Кафедра іноземних мов 

 

СИЛАБУС НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

«ДІЛОВА ІНОЗЕМНА МОВА» 

Галузь знань: 20 Аграрні науки та продовольство 

тваринництва 

Освітньо-професійна програма: "Технологія виробництва і переробки 

продукції тваринництва" 

Рівень вищої 

освіти 
Другий (магістерський) 

Компонент 

освітньої 

програми:  

Обов’язковий  

Кількість кредитів 

ECTS / загальна 

кількість годин 

3 кредити / 90 годин 

Семестр  1 

Форма контролю Іспит 

Мова викладання  українська 

 
Профайл 

викладача 

Марчук Володимир Васильович 

Посада: доцент кафедри іноземних мов  

Науковий ступінь: кандидат педагогічних наук  

Робоче місце: навчальний корпус №  6 (м. Біла Церква,                        б -

р Олександрійський, б. 96), (кафедра іноземних мов). 

E-mail: volodymyr.marchuk@btsau.edu.ua 

 orcid.org/ 0000-0002-8692-8656 

Зв’язок з викладачем: +38-068-244-46-88 

Опис дисципліни 

 

Навчальна дисципліна пропонує оволодіння складними 

граматичними конструкціями та розвиток навичок та вмінь перекладати 

речення, що містять ці явища, які необхідні майбутнім фахівцям,для 

розуміння  іноземної мови та її культури, а також для відповіді на клю чові 

теоретичні питання, які висуває практика навчання. Зокрема, це в ивчення 

тем, пов’язаних з фахом студента, його  науковою діяльністю, досягненнями 

в науці. У ході вивчення дисципліни розглядаються новітні методи, 

технології та підходи до продовження вив чення професійної тематики, 

розпочатої при вивченні  іноземної мови на бакалавраті, під час навчання в 

магістратурі на більш широкій лексичній основі. 

Передумови для 

вивчення 

дисципліни 

Іноземна мова, яка вивчалась на ОР бакалавр. 

Мета вивчення 

дисципліни 

Мета вивчення дисципліни «Ділова Іноземна мова» (англійська) 

полягає у формуванні в майбутніх фахівців професійно -комунікативної 

компетенції. Здобувачі освіти мають оволодіти мовленням на рівні 

програмних вимог (на рівні професійної комунікативної достатн ості), тобто 

бути здатними і готовими реалізувати одержану підготовку в своїй 

майбутній практичній діяльності. 
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Формат 

дисципліни 

Під час практичних занять застосовуються слайдові презентації у 

програмі Microsoft Office Power Point, роздатковий матеріал, дискусійне 

обговорення проблемних питань; конференції; ділові та рольові ігри; 

науковий гурток. Для денної форми навчання дисципліна викладається в 

очному форматі, із застосуванням мультимедійних засобів. За необхідності 

(індивідуальні графіки, дуальна форма навчання, дистанційна тощо) 

можуть використані платформи Moodlе, ZOOM, Google платформа. Формат 

проведення дисципліни є змішаним: поєднання як традиційних форм 

навчання з елементами дистанційного навчання. 

Очікувані результа

ти навчання 

 

     Використовувати здатність спілкуватися іноземною мовою (готовність 

до комунікації у письмовій та усній формах англійською мовою з метою 

вирішення завдань у майбутній професійній діяльності;  здатність 

комунікувати з колегами щодо наукових досягнень, як на загальному рівні, 

так і на рівні спеціалістів, обговорювати наукові теми, використовуючи у 

професійному спілкуванні). 

Структура курсу 

Змістовий модуль 1.What makes food healthy? 

1.1.Carbohydrates. 

1.2.Fats and fatty acids.Pronouns. 

1.3.Proteins. Plural Nouns.  

1.4.Vitamins. 

1.5.Cereal grains. 

1.6. Vegetables. Articles. 

1.7. Fruits. 

 

Змістовий модуль 2. Technology of cooking and food preservation 
2.1. Cooking foods. 

2.2. Beverages. Present Simple. 

2.3. Vegetable cookery. 

2.4. Eggs in human diet. 

2.5. Batters and doughs. 

2.6. Food preservations. Present Continuous. 

2.7. Preservation of meat. 

2.8. Meat cookery. Past Simple. 

2.9. Preservation of fruit. 

 

Змістовий модуль 3. Eating out 

3.1. A place to eat. 

3.2. Eating out. 

3.3. Meals and Mealtimes in Britain 

3.4. National Cuisines. 

3.5. Table Manners. 

3.6. Food Idioms. 
 



 

Політика  

  

Під час практичних заняття застосовують нормативну документацію, 

рольові ігри щодо розв’язання можливих непередбачуваних ситуацій.   При 

виконанні самостійної роботи застосовують базові знання і практичні 

навички, також дослідницький практикум. 

Політика щодо академічної доброчесності: очікується, що письмові 

роботи студентів будуть їх оригінальними дослідженнями чи 

міркуваннями. Виявлення ознак академічної недоброчесності в роботі 

студента (списування, відсутність посилань на використані джерела, 

фабрикація, фальсифікація, обман) є підставою для її незарахування 

викладачем. 

Політика щодо відвідування занять: очікується, що студенти відвідають 

усі лекції і практичні заняття курсу. Студенти мають інформувати 

викладача про неможливість відвідати заняття. Відпрацювання пропущених 

занять згідно графіку консультацій викладача. За об’єктивних причин 

навчання може відбуватись в on-line режимі. 

Політика щодо дедлайнів і перескладання: студенти мають 

дотримуватися термінів виконання усіх видів робіт.  

Політика щодо виконання завдань: позитивно оцінюється 

відповідальність, старанність, креативність. 

Політика оцінювання: засоби та критерії оцінювання прописані в робочій 

програмі дисципліни, розміщеної на платформі Е-навчання 

Білоцерківського НАУ (Moodle). 

Рекомендовані 

джерела інформації 
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